
CASAL DO CERRADO TINTO

CASTAS: 80% Castelão e 20% Aragonez

GRAU: 13,5 % vol.

SOLOS: argilo-calcários

CLIMA: influência marítima

VINIFICAÇÃO: Clássica para tintos, com temperatura 
controlada.

PROVA ORGANOLÉPTICA: Cor rubi, aroma frutos 
vermelhos e alguma compota, sabor equilibrado e encorpado. 
Final elegante.

CONSUMO: Imediato ou até 4 anos

GASTRONOMIA: pratos carne, massas e queijos


