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P ORTUGA AL

MOSCATEL DE SETUBAL - RESERVA
CASTA: Moscatel de Setubal ou Alexandria;
GRAU:17%vol.

SOLOS: Argilo-calcarios;

CLIMA: Influéncia maritima;

VINIFICACAO: Passa por uma curta fermenta¢io em contacto
com as peliculas, que é interrompida pela adigdo de aguardente
vinica seleccionada. Segue-se periodo de maceragao durante 5 a

6 meses, conseguindo-se uma extrac¢ao total de aromas e sabores.
E depois trasfegado e as suas massas prensadas;

ESTAGIO: 2 anos em depdsito e 5 anos em pipas de carvalho francés;

PROVA ORGANOLEPTICA: Aromas complexos passas de uva,
frutos secos e mel. Boca densa, macia, aromatica e final doce e
prolongado;

CONSUMO: imediato ou durante varios anos;
TEMPERATURA DE CONSUMO: 12 / 14°C;
GASTRONOMIA: Acompanha dogaria tradicional.

PREMIOS:

Concurso Nacional Vinho 2007 - Prestigio

Challenge Internacional du Vin 2008 - Bronze

Concurso Muscats du Monde 2009 - Ouro

Challenge Internacional du Vin 2010 - Prata

Concurso Nacional de Vinhos 2010 - Prestigio

Muscats du Monde 2011 - Ouro (Top 10)

Concurso Nacional de Vinhos 2012 - Medalha de Prestigio

Concurso CVRPS - Medalha de Ouro
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